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Gustatorische Sensorik
   – integrierte Ernahrungsatmosphare.
      Handwerk mit Seele.
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Auditive Frequenztaktung
   – integrierte Schalldruckatmosphare.
      Drumline mit Front-Bell-Feuern.

..

BARBECUE mit sensorischem Fokus  example

CATERING DELIVERY  BBQ ARRANGEMENT  30 Personen

 STANSER WYSSBOCK CHALBSBRATWURSCHT  aus Hofmilch  ohne Haut möglich

 RINDS SALSICCA  Feinbrät ohne Haut

 SOJAMAYO MIT ERBSEN & DINKELBROT  hausgemacht

 KETCHUP AUS RISPENTOMATEN  hausgemacht mit mehr Tomaten und natürlicher Süsse

 GRILLIERTE ZUCCHINI weich gegart  
 FETAKÄSE MIT TOMATEN UND KRÄUTERPESTO  weich grilliert  
 mariniert und grilliert, Tomaten gepellt
 
 RÜEBLI MANGO SALAT  mit erfrischend fruchtiger Vinaigrette  fein geraspelt  
 HÄRPFL SALAT  Kartoffelsalat nach Tante Emma's Rezept  mundgerecht geschnitten 
 DREIERLEI BLATT SALAT  mit yamie's French Dressing  mundgerecht geschnitten

 EISTEE  hausgemachtes Getränk,  Aufgussbasis  leicht gesüsst  
 SCHORLE & AROMAWASSER  regionale Getränke, natürlich erfrischend  
 KAFFEE  frisch aufgesetzt, serviert in Thermokannen
 FLUFFY RASPERRY CREAM  als DESSERT luftig leichte Crème mit Himbeere  

 Vermerk separates Blatt
 [ 1 ]  Sensorische Speisenverarbeitung, Individualisierungsaufwand & Soziale Integration
 [ 2 ]  Professionelle Inklusion & Sensorische Achtsamkeit
 [ 3 ]  Flexibilität & Rhythmuswahrung
 [ 4 ]  Visuelle Transparenz, Biologische Sicherheit & UK-Fokus

 incl.Equipment, Utensilien, Lieferservice, Logistik & Rücknahme Leergut, 
 Service & Betreuung: 1 Person am 3-Brenner-Gas-Grill, Reinigung

 excl.Geschirr + Besteck, Deko + Inventar,
 Abwasch, Einräumen + Aufräumen, Take away Behältnisse

 
 

Gesamtbetrag netto  Pauschalpreis 30 PAX CHF 790.–

Karitativer Supportgedanke, Sponsoring  NEYEN ⁹ resonance ⁝ yamie spendet 
das Essen für die anwesenden Kinder mit Beeinträchtigung.

Preise unverbindlich als Musterbeispiel, Stand 2026. Gerne erstellen wir Ihr tagesaktuelles Angebot.

Barbecue-Arrangements buchbar ab 30 Personen. 
Kleinere Gesellschaften auf Anfrage mit einem Logistik-Kleingruppen-Zuschlag.

ES WÜRDE UNS SEHR FREUEN, IHREN ANLASS MIT UNSEREN TASTY TREATS ZU BEREICHERN!
Herzhafte Grüsse, Ralph Zimmermann & Michèle Shorter

GRILLGENUSS PUR

HAUSGEMACHTE
WÜRSTE

UND SAUCEN
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SENSORISCH ACHTSAMES BARBECUE  ⁝  VERMERK		  1 / 1

YAMIE  ⁝  NEYEN 9 RESONANCE

Stans, August 2026

[ 1 ]  SENSORISCHE SPEISENVERARBEITUNG & SOZIALE INTEGRATION

Die Speisen werden für die Kinder mit Beeinträchtigung gezielt texturmodifiziert (homogen feines), ohne die geschmackliche Identität
des BBQ-Menüs zu verlieren. Diese adäquate Kostform garantiert eine sichere, verschluckungsfreie Teilnahme am gemeinsamen 
Essen und fördert die direkte soziale Inklusion in der Gruppe.

[ 2 ]  PROFESSIONELLE INKLUSION & SENSORISCHE ACHTSAMKEIT

Als multidimensionaler Artist für Sensorik & Rhythmik verantwortet Ralph die Umsetzung einer gelebten, professionellen Inklusion
vor Ort. Er strukturiert die Umgebung als sensorisch achtsame Atmosphäre: Auf Wunsch definieren wir gemeinsam ein einfaches
Drei-Zonen-Raumkonzept (Aktiv-, Kommunikations- und reizarmer Snoezelenbereich), das den Kindern jederzeit den flexiblen Wechsel 
zwischen aktiver Teilhabe und vegetativer Co-Regulation ermöglicht. 

[ 3 ]  FLEXIBILITÄT & RHYTHMUSWAHRUNG

Sämtliche modifizierten und Standard-Speisen sind logistisch so vorbereitet, dass sie 
über den gesamten Veranstaltungszeitraum flexibel warmgehalten werden können.
Dies nimmt jeglichen zeitlichen Druck aus der Essenssituation und ermöglicht eine strikte 
Anpassung an das individuelle, tagesformabhängige Kautempo und die Atemphasen der Kinder. 

[ 4 ]  AXIOM DER VISUELLEN TRANSPARENZ & BIOLOGISCHEN SICHERHEIT

Jede Speisekomponente wird auf dem Buffet durch ein verständliches Prädikat (Konsistenzstufe nach IDDSI, Inhaltsstoffe) deklariert.
Zur direkten Förderung der Unterstützten Kommunikation (UK) wird die Beschilderung konsequent mit visuellen Symbolen
für „Fleisch“, „Gemüse“, „Kartoffeln“ sowie Prädikaten wie „fein“ ergänzt, um den Kindern eine autonome Auswahl per Augen-
steuerung zu ermöglichen.

KARITATIVES SPONSORING DER ZIELGRUPPE

Die spezialisierten, texturmodifizierten Menüs für die Kinder werden vollständig gesponsert. Diese finanzielle Übernahme entlastet
das Kernbudget des Events und unterstreicht das fachliche Engagement für eine barrierefreie Teilhabe.

NEYEN ⁹ resonance ⁝ yamie
Ralph Zimmermann & Michèle Shorter

Sehen Sie sich neben Fire Kitchen und dem Audio-Resonanz-Monument auch folgende Einladungen
aus yamie's triologischer Charta an: Private Chef und Kitchen Table. Der Privatkoch und das gemeinsame Kocherlebnis.


